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Az előadás tartalma

• A halászati termékek kötelező és 
önkéntes jelölése az Európai 
Unióban

• A SeefoodTomorrow projekt 
eredményei:
• Hitelesség

• Nyomonkövethetőség

• Jelölés és tanúsítás 
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Termék megnevezése

• feldolgozatlan és friss termékek:

• Ponty filé, friss (Cyprinus carpio)

• Gyorsfagyasztott atlanti lazacfilé
(Salmo salar) bőr nélkül.
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Kötelező jelölési elemek

Ponty filé, friss (Cyprinus carpio)
Tenyésztett

Nettó mennyiség: 250 g

Fogyasztható: nap/hó/év
0 és 2 °C között tárolandó 

Cégnév és cím: XXX

Magyarország, XXX-YYY-ZZ, EC

Makréla (Scomber scombrus)

Vonóhálóval halászva
Nettó mennyiség: 250 g

Kifogva: Kelta-tenger, északi rész 
Kirakodva: Killybegs, nap/hó/év 

Fogyasztható: nap/hó/év
0 és 2 °C között tárolandó 

Cégnév és cím: XXX
Írország, XXX-YYY-ZZ, EC
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Fagyasztott halfilé

• A termék teljes kiolvasztása során további vizet 
veszíthet!

Nettó tömeg = töltőtömeg
(jégréteg nélküli fagyott hal tömege)

• 800 g 

• Hal kifogásának helye: Tengerből halászott. 

• Fogási zóna: FAO 61 Csendes-óceán. 
Hal kifogásának módja: Halászeszköz: 
vonóhálók.
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Termék megnevezése

• Feldolgozott termékek esetében:

• Gyorsfagyasztott halászlé alap
pontyszelettel

• Filé de lux spenótszósszal. Halfilé
spenótszósszal, ropogós
panírban, elősütve. 
Gyorsfagyasztott termék.
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Gyorsfagyasztott
halászlésűrítmény

• Összetevők: Különféle édesvízi halak változó 
arányban, ivóvíz, Vöröshagyma, Lecsó 30% 
paprikával (ivóvíz, paradicsomsűrítmény, paprika, 
cukor, étkezési só), Különleges fűszer- és csípős 
paprika őrlemény, Étkezési só, Sűrített paradicsom, 
Száraz vörösbor, Darált csípős paprika (darált erős 
fűszerpaprika 87%, étkezési só, sűrítő anyag E 415, 
étkezési sav E 330, tartósítószer E 202), Fűszerek

• 200 g

• Minőségét megőrzi: -18°C-on szállítva és tárolva 
(nap, hónap, év / gyártási szám) lásd a csomagoláson 

• FELENGEDTETÉS UTÁN VISSZAFAGYASZTANI TILOS!

• Cégnév és cím: XXX
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Kötelező jelölési elemek

Átlagos tápérték 100 g termékben

Energia 514 kJ / 124 kcal

Zsír 9,9 g

amelyből telített zsírsavak 2,4 g

Szénhidrát 2,6 g

amelyből cukrok 1,5 g

Fehérje 6,0 g

Só 2,80 g
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MSC  

Marine Stewardship Council

• Fenntartható halállomány

• A környezeti hatás 
minimalizálása

• Hatékony irányítási rendszer

• Akvakultúra szabályai
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A termék minőségét és biztonságát garantáló rendszer a 
teljes élelmiszerláncra,

amely megalapozza tanúsítási rendszert.
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Referenciafajok útlevele
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Nyomonkövetés 
az ellátási láncban

Kétirányú nyomonkövetés

Halászat Feldolgozó Nagykereskedő Disztribútor Fogyasztó

Hatások: jelölés, adtakommunikáció

Eredeti tétel

Feldolgozás utáni tétel
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Referencia adatbázis: 

• https://seafoodtomorrowdata.eu/authentication/ 

HRM-tool

• C. Tomás, I. M. P. L. V. O. Ferreira, M. A. Faria, Codfish 
authentication by a fast Short Amplicon High Resolution 
Melting Analysis (SA-HRMA) method. Food Control 7, 255-
263 

• Johan.Robbens@ilvo.vlaanderen.be
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A SEAFOODTOMORROW

jelölés alkalmazható
független tanúsítását 
követően.

Contact Details:

Hannah Richardson, MRAG

h.richardson@mrag.co.uk

mailto:h.richardson@mrag.co.uk
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Köszönöm megtisztelő figyelmüket!


